Menus LESCAR 9-déc.-24
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Accompagnement Pates o, Semoule . Pommes Campagnard-s Riz et sauce tomate
Accompagnement Haricots Plats . Chou-Fleur | . Piperade I Haricot vert
Produit Laitier Samos Mimolette Brebis Gouda
Dessert Flan caramel Fruit de saison - Gateau Basque Compote de fruits

Ces menus sont donnés a titre indicatif, nous nous réservons la possibilité de faire des modifications en fonction des approvisionnements
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Produit labellisé A.B.* (Pyrénées Atlantiques et départements

plat végétarien Poisson frais (* issu de I'agriculture biologique) Nos prod locaux limitrophes)




